
1年生
校外学習で
体験的な学びを

調理科

フルコースをいただきながらテーブルマナー講習
牧志公設市場で沖縄の食材や
仕事についてのインタビュー
壷屋焼き物博物館では
焼き物の歴史や器に
ついて学んできました。

充実した学習の機会
となりました♪

テーブルマナー講習（JALシティ那覇）

壷屋焼き物博物館

牧志公設市場



午前中は「ファーマーズゆんた市場」を見学させて
貰い、島野菜について調べ学習をしました。島野菜の
種類の多さに圧倒されました！
午後はブセナテラス「琉華菜苑」にて中国料理の
テーブルマナーを体験してきました。
学んだ事を生かして今後の調理実習に生かします！
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中国料理テーブルマナー講習＠ブセナテラス「琉華菜苑」



那覇の「泊いゆまち」へ行き、魚介について学び、
驚きの連続でした。まさに「ぎょぎょぎょ」でした！
午後は日本料理講師の先生のお店で日本料理の作法を
学びました。箸や器の扱い方など日本料理において大
切にしている考え方を学び、また一つ成長することが
出来ました。

日本料理テーブルマナー講習
＠EMウェルネスリゾート暮らしの発酵「結庵」
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